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NOTA DE PRENSA

Tekniker refuerza su presencia en el sector
agroalimentario

® FEl/centro tecnoldgico presentard en el evento internacional Food 4 Future sus
tecnologias para mejorar la produccion del sector agroalimentario

® La participacion se enmarca en una estrategia de colaboraciones con socios
referentes como AZTI, organizador del evento, e Ibermdtica para abordar
conjuntamente los retos de la cadena de valor agroalimentaria

® £En el marco del encuentro, Tekniker ofrecerd dos ponencias, moderard una
tercera y exhibird un demostrador del innovador sistema robdtico que
permite mejorar la produccion agricola en invernaderos

[Eibar, 11 de junio de 2021] - El sector agroalimentario es uno de los principales motores de
la economia mundial y para potenciar todavia mas su produccion es necesario contar con las
herramientas tecnolégicas mas avanzadas. Esta necesidad de progresar hacia una gestion
de negocio y de la cadena de valor inteligente en las industrias agricola y alimentaria ha
llevado a crear una alianza estratégica que ponga al servicio de los consumidores y

productores el expertise tecnoldgico de Tekniker en este sector.

El centro tecnoldgico vasco, miembro de Basque Research and Technology Alliance (BRTA),
presentara en el evento internacional Food 4 Future sus principales desarrollos tecnolégicos
para la industria agroalimentaria enmarcados en la colaboracion que mantiene con AZTI
(Foodtech 4.0), colaborador de Tekniker, Global Partner y organizador del evento y con una
estrecha relacién con el usuario final y sus necesidades; e Ibermatica, también Global Partner
y colaborador de Tekniker en el desarrollo de tecnologias 4.0 a lo largo de toda la cadena de

valor para diferentes sectores, entre ellos el agroalimentario.

En concreto, Tekniker mostrara en Food 4 Future sus tecnologias para mejorar la produccién

del sector agroalimentario, entre las que se incluyen: la sensorizacion avanzada para
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alimentacién; la seguridad, trazabilidad y analitica de datos; el uso de sistemas automatizados

y robotizados; y la economia circular.

Tekniker mostrard su apuesta inequivoca en el sector, en este evento que tendra lugar los
dias 15, 16 y 17 de junio en el Bilbao Exhibition Centre, en calidad de Supporting Partnery a
través de dos ponencias en las que expondra su conocimiento en robotica, inteligencia
artificial y plataformas digitales y sus posibles aplicaciones en el sector agroalimentario
ademas de moderar una tercera. También exhibird un demostrador basado en un robot capaz
de mejorar la produccién agricola en invernaderos, asi como su fuerte apuesta por el
Manufacturing Operations Management (MOM) Expertise Center en colaboracién con

Iberméatica.

Ponencias, demostradores y colaboraciones

En este contexto, el martes 15 de junio a las 11:00 horas, el investigador de Tekniker Ignacio

Lazaro participara en la ponencia “Tecnologias de cddigo abierto para interoperabilidad y

analisis de la cadena de valor”; y, por otro lado, a las 15:30 horas del mismo martes, el experto

Ander Ansuategi presentara la charla “Soluciones de robdética e Inteligencia Artificial para el

sector agroalimentario”. Asimismo, a la misma hora, el investigador Joseba lIzagirre sera el

responsable de moderar la ponencia “Sensorizacion inteligente para la cadena alimentaria”.

Ademas de su participacion como experto en tecnologias vinculadas al sector, Tekniker
también expondra en el stand D417 del centro tecnolégico AZTI, un demostrador cuyo sistema

mejora la produccion agricola en invernaderos gracias a la Inteligencia Atrtificial.

Se trata de un robot mévil autbnomo capaz de detectar plagas en las plantas de un
invernadero en sus estadios mas tempranos, identificarlas y aplicar el tratamiento quimico
mas adecuado en base a una estrategia definida por expertos. El sistema esta equipado con
sensores visuales y tecnologia basada en Deep Learning, que utiliza bases de datos con

imagenes de distintos insectos en distintas fases de su ciclo de vida.

“Gracias a estas tecnologias, el robot es capaz de decidir cual es el mejor tratamiento y
aplicarlo en la zona afectada, minimizando asi el uso de pesticidas”, explican fuentes de
Tekniker.
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Asimismo, la colaboracion con Ibermatica, a través del Manufacturing Operations
Management (MOM) Expertise Center estara presente en el stand D441 de la compafia, que
mostrara soluciones basadas en ciberseguridad IT para ingenieria y gestion y ciberseguridad

OT para planta y servitizacion, todo ello aplicado al sector agroalimentario.

La colaboracién entre agentes expertos como AZTI, Ibermatica y Tekniker se hace

imprescindible para aportar soluciones integrales al sector.

Sobre Tekniker

Tekniker es un centro tecnolégico especializado en Fabricacion Avanzada, Ingenieria de
Superficies, Ingenieria de Producto y TICs para fabricacion. Su mision es aportar crecimiento
y bienestar a través de la I1+D+i al conjunto de la sociedad, contribuyendo de manera
sostenible a la competitividad del conjunto del tejido empresarial. Tekniker es miembro de

Basque Research and Technology Alliance (BRTA).
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